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ISO 22000:2018 Food Safety Management Systems
Auditor/Lead Auditor Training Course

Informazioni essenziali sul corso

Otterrai le competenze necessarie per eseguire efficacemente
I'audit di un FSMS in conformita con le best practice riconosciute
a livello internazionale o dimostrare il tuo impegno in termini di
sicurezza alimentare, trasformando le competenze degli auditor
esistenti secondo ISO 22000:2018. Questo corso ti consentira di
consolidare le tue competenze in base agli ultimi sviluppi e
contribuire al continuo miglioramento dell'attivita. Acquisirai i
principi e le prassi fondamentali per la conduzione di audit
efficaci del FSMS in linea con le linee guida ISO 22000:2018, ISO
19011:2018 per l'auditing dei sistemi di gestione.

Nell'arco di cinque giorni, acquisirai le conoscenze e le competenze
necessarie per intraprendere e condurre

con successo l'audit dei sistemi di gestione della sicurezza
alimentare; attraverso un approccio graduale, verrai accompagnato
lungo l'intero processo di audit, dall'inizio al follow-up. Acquisirai le
competenze necessarie per pianificare, condurre, dichiarare e
eseguire il follow-up dell'audit di un FSMS che stabilisca la
conformita, migliori la conformita in termini di sicurezza alimentare
e definisca le prestazioni organizzative generali.
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Programma del corso:
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— Dopo avere completato con successo il corso, riceverai un certificato BSI riconosciuto a livello internazionale.
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Perché investire nella formazione BSI?

nostri tutor sono i

migliori

del settore. |l

loro scopo & condividere la

loro conoscenza,

verificando

l'effettivo apprendimento. Esperti ed affidabili, con anni di esperienza pratica sul campo, danno vita agli argomenti

attraverso esempi pertinenti e attuali.
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